
Öffnungszeiten an den Feiertagen
Heiligabend, 24. Dezember | À-la-carte und Abholung der 

Weihnachtsarrangements | 10:00 – 16:00

Weihnachtstag | Geschlossen

Weihnachtstag | Weihnachtsfrühstück, Brunch, Mittagessen, 

Abendessen | 10:00 – 21:00

Silvester, 31. Dezember | 10:00 – 19:00

Neujahr, 1. Januar | 12:00 – 21:00

Reservierung wird empfohlen

B R A S S E R I E



Lieber abholen? Das ist zwischen 9:00 und 11:00 Uhr möglich.

Empfehlung:
Flasche Prosecco

B R A S S E R I E

Weihnachtsfrühstück
Dieses Weihnachtsfrühstück enthält:

Luxusbrötchen und Christstollen
Verschiedene Käsesorten
Serrano-Schinken & Hinter-Schinken
Muffin & Pfannkuchen
Aufschnitt & Süßes
Obstsalat & Saft
Omelett
Frischer Lachs & Eiersalat
Vanillepudding & Praline
Inklusive Kaffee, Tee, Cappuccino

Weihnachtsfrühstück für Kinder

23,- p.p.

11,5 p.p.



Empfehlung:
Flasche Bottega 

Prosecco

B R A S S E R I E

Weihnachtsbrunch
Dieser Weihnachtsbrunch enthält:

Luxusbrötchen und Christstollen
Hühnerragout mit Pastetchen
Kartoffelgratin
Quiche
Aufschnitt & Süßes
Warmer Schinken mit Rahmsauce
Muffin und Pfannkuchen
Blätterteig gefüllt mit Brie
Vanillepudding & Praline
Inklusive Kaffee, Tee und Cappuccino

Weihnachtsbrunch für Kinder

29,5 p.p.

14,- p.p.



Weihnachtslunch à la carte
Mittagessen

B R A S S E R I E

Mittags- und Snackkarte 11:30 bis 16:00 Uhr

Hausgemachte Suppen Tomatensuppe / Kürbissuppe / Zwiebelsuppe  Ab. 8,-

Strammer Max

Baguettes weiß oder vollkorn

3 Eier auf Bauernbrot | Schinken | Gereifter Käse | (Speck +2)  11,-

Gesund / De Uitvlucht / Taco /
Burgunder-Kroket / Carpaccio / 

Scharfe Hähnchenbrust

Ab. 11,-

Mittagsplatte Tomatensuppe | Strammer Max | Kroket  14,5

Pfannkuchen

Huhn oder Lachs

Natur, Apfel/Zimt, Speck/Käse Ab. 11,-

Clubsandwiches 13,5

Überbackener Toast Schinken/Käse / De Uitvlucht / Caprese  Ab. 9,-

Burger/ Cheeseburger menu

Caesar Chicken Salat

 Ab. 16,-

Bacon | Gebratene Hähnchenbruststreifen 17,-

Limburger Hühnerpasteten-Menü Limburger Landhuhn

220 g Burger | Burgersauce | Salat | Tomate

 18,-

Flammkuchen Speck oder Brie-Apfel Lauch | Rote Zwiebel | Crème fraîche 14-

Salat De Uitvlucht mit gebratenen Champignons und Speckwürfeln 6,-

Salat mit Räucherlachs Rote Zwiebel | Wasabi-Mayonnaise 18,-



Tipp: Fragen Sie nach 
unseren passenden 

Weinen oder 
Spezialbieren

Fragen Sie nach unserem Weihnachtsmenü mit 4 oder 5 Gängen zur Auswahl

Happas

B R A S S E R I E

Burgunder-Bitterballen  9,-

Old Amsterdam Bitterballen

Luxuriöse Snackplatte

 9,5

verschiedene Snacks, für 2 Personen 17,-

Brotkorb mit Kräuterbutter, Aioli und Bruschetta  8,-

Nachos mit Cheddarkäsesauce Salsasauce und Crème fraîche 8,5

Champignons de Uitvlucht mit gebratenen Speckwürfeln 9,5

Nachos con Taco 2 Pers.  16,-

Tapasbrett De Uitvlucht  21,-2 Pers.

Weihnachtslunch à la carte
Mittags- und Snackkarte 11:30 bis 16:00 Uhr



High tea

B R A S S E R I E

Weihnachtsspecials

Verschiedene Lipton-Teesorten, eine Flasche Prosecco und Orangensaft.
Dazu folgende Köstlichkeiten: eine Suppe, Minisandwiches, Wraps, herzhafte und 
warme Häppchen, Parmaschinken mit Melone, Muffins, Petit Fours, Pralinen und 
Scones mit Clotted Cream.

27,- p.p.

High wine

Sie beginnen mit einem Glas Prosecco, danach folgen drei Sorten Hauswein nach Wahl.
Dazu werden folgende Köstlichkeiten serviert: eine Gazpacho, eine Runde mit warmem 
Fingerfood, verschiedenen Soßen sowie diversen Fleisch- und Käsesorten, dazu frisches 
Obst, Toasts und Aufstriche. 30,- p.p.

High beer

Dazu erhalten Sie drei Spezialbiere nach Wahl.
Serviert werden dazu köstliche warme und kalte Leckereien und Snacks, passend zu 
Ihrem Bier – darunter Nachos und Brot mit Dip, Bitterballen, Fleischbällchen sowie 
verschiedene Käse- und Wurstsorten.

30,- p.p.



4-Gänge-Weihnachtsmenü € 45,- oder 5-Gänge-Weihnachtsmenü € 49,-

Tipp: Fragen Sie nach 
unseren passenden 

Weinen oder 
Spezialbieren

Amuse-Bouche

B R A S S E R I E

4/5-Gänge-Weihnachtsmenü 

Wildpastete mit Preiselbeeren

Waldpilzkrokette

Vorspeisen

Rinder-Carpaccio | Hausgemachtes Dressing | Pinienkerne | Rucola | Parmesan

Cocktail aus Holländischen Garnelen mit Cocktailsauce

*Suppen

Tomaten-Gemüsesuppe

Kürbissuppe

Desserts

Weihnachtliche Verwöhnung | Überraschung des Küchenchefs

Warmer Apfelstrudel | Vanilleeis | Schlagsahne | Sauce

1. bis 31. Dezember

oder

oder

Hauptgerichte

Gegrilltes Diamantfilet und Hirschsteak mit Sauce nach Wahl

*mit Gemüsebeilage, Bratkartoffeln und Pommes frites

Kabeljau mit Kräuterkruste und Gegrillter Lachs mit Sauce nach Wahl
oder

oder



Weihnachts-Kindermenü
3 Gänge
4 Gänge

*Alter von 3 bis 10 Jahren

17,50 p.p.
20,- p.p.

Baguette mit Kräuterbutter

B R A S S E R I E

Kinder 3/4-Gänge-Dinner

Vorspeise

Suppen

Hauptgerichte

Schnitzel oder Lachs mit Sauce nach Wahl

2 Snacks oder eine Portion Snacks nach Wahl

Weihnachtspfannkuchen
* mit Pommes frites, Kartoffelkroketten und Gemüse

Weihnachtseis mit einem Weihnachtsgeschenk

1. bis 31. Dezember

oder

oder

Desserts

Tomatensuppe oder Kürbissuppe

Vorspeise und Suppen



Vorspeisen

B R A S S E R I E

Weihnachtsdinner à la carte

Brotkorb mit Kräuterbutter, Aioli und Bruschetta 8,-

Suppen

Rinder-Carpaccio

Tomaten-Gemüsesuppe / Kürbissuppe 8,5

hausgemachtes Dressing | Rucola | Parmesan 8,5

Champignons de Uitvlucht mit gebratenen Speckwürfeln  9,5

Scampi in Knoblauch gebraten | Kräuterbutter 14,-

Waldpilzkroketten mit hausgemachter Remoulade

Hauptgerichte
Hirschsteak mit Portweinsauce 28,-

Irisches Rinderfiletsteak

Wild-Trio von Hirsch, Hase und Wildschwein

gegrillt mit Sauce 27,-

Rotweinsauce 32,-

Asiatisches Schweinefilet-Saté mit Erdnusssauce  25,-

Wiener Schnitzel 250gr Sauce nach Wahl 23,-

26,-Kaninchenkeule nach Limburger Art in Kräuterjus

Burger/Cheeseburger 17,-220g Burger | Salat | Tomate | Burgersauce

Gegrillter Lachs

Pasta Lachs

Weißweinsauce 25,-

mit Weißwein-Dill-Sauce 22,-

Flammkuchen Brie (kann auch vegetarisch sein)  14,-

Ceasar Chicken Salat mit Bacon und gebratenen Hähnchenbruststreifen 17,-

23,-Pasta-Steak Tartufo Rindersteak mit Champignons in Trüffelöl

11,-



B R A S S E R I E

Desserts

Weihnachtsüberraschung 9,-Überraschung des Küchenchefs

Dame Blanche Deluxe 8,5

Desserts

Cheesecake 8,5Rote Früchte

Creme Brûlée du Chouffe 9,-

Brownie mit Eis

Tipp: Fragen Sie nach passenden Bieren und Weinen

9,5Himbeer-Kletskop

Tipp: Schauen Sie sich 
auch unser 

Weihnachtsmenü mit 4 
oder 5 Gängen zur 

Auswahl an



Zu Hause genießen mit De Uitvlucht
Alle Gerichte auf den folgenden Seiten sind sorgfältig 

zusammengestellt, um sie zu Hause zu genießen.

Sie können diese im Voraus bestellen und am gewünschten 

Tag abholen.

Perfekt für ein entspanntes und köstliches Weihnachtsfest.

B R A S S E R I E



Empfehlung:
Flasche Prosecco

Für zu Hause

B R A S S E R I E

Weihnachtsfrühstück
Dieses Weihnachtsfrühstück enthält:

Luxusbrötchen und Christstollen
Verschiedene Käsesorten
Serrano-Schinken & Hinter-Schinken
Muffin & Pfannkuchen
Aufschnitt & Süßes
Obstsalat & Saft
Omelett
Frischer Lachs & Eiersalat
Vanillepudding & Praline

Weihnachtsfrühstück für Kinder

19,- p.p.

10,- p.p.



Tipp: Fragen Sie nach 
unseren passenden 

Weinen oder 
Spezialbieren

Amuse-Bouche

B R A S S E R I E

Wildpastete mit Preiselbeeren

Waldpilzkrokette

Vorspeisen

Rinder-Carpaccio | Hausgemachtes Dressing | Pinienkerne | Rucola | Parmesan

Cocktail aus holländischen Garnelen mit Cocktailsauce

*Suppen

Tomaten-Gemüsesuppe

Kürbissuppe

Desserts

Weihnachtliche Verwöhnung | Überraschung des Küchenchefs

Warmer Apfelstrudel | Vanilleeis | Schlagsahne | Sauce

oder

oder

Hauptgerichte

Gegrilltes Diamantfilet und Hirschsteak mit Sauce nach Wahl

*mit Gemüsebeilage, Bratkartoffeln und Pommes frites

4-Gänge-Weihnachtsmenü € 45,- oder 5-Gänge-Weihnachtsmenü € 49,-

Kabeljau mit Kräuterkruste und gegrilltem Lachs mit Sauce nach Wahl
oder

oder

4/5-Gänge-Weihnachtsmenü 
1. bis 31. Dezember, für zu Hause



Tipp: Fragen Sie nach 
unseren passenden 

Weinen oder 
Spezialbieren

Weihnachtsgourmet

B R A S S E R I E

Weihnachts-Gourmet- & Tapasbox

Das Weihnachtsgourmet enthält:

Weihnachtstapasbox
Diese Weihnachtstapasbox enthält:

Cremiger Brie, Spinata Romana, Coppa, Nüsse, Castello Danish Blue, Port Salut, 
Käsewürfel, Trauben, Parmaschinken, Oliven, Nüsse, Limburger Pastete, Nachos, 
verschiedene Brotsorten, Tapenaden und Aufstriche

Ab 2 Personen

Zu bestellen vom 1. bis 31. Dezember, einen Tag im Voraus

300 g Fleisch pro Person: Rinderlappen, Filetlappen, Schweinefilet, Bauchspeck, 
Hamburger, Hähnchenspieß, Souvlaki-Spieß
Verschiedene Beilagen: Champignons, Paprika, Zwiebeln, Kartoffelwedges und Salat
Saucen, Baguette und Butter

Kann mit verschiedenen Fleisch- und Fischsorten erweitert werden
Kinder-Gourmet: Mini-Frikadelle, Mini-Hamburger und Mini-Hähnchenspieß

Ab 2 Personen
Weihnachtsgourmet für Kinder
Optional in Kombination mit Leihgerät

26,- p.p.
13,- p.p.

20 € Miete + 30 € Kaution

25,-


