
Ontbijt - Lunch - Diner

High Tea/Wine/Beer

BabyBorrels - Bruiloften - Verjaardagen

Koffie’s met Limburgse vlaai

Vergaderingen - Workshops

Koffietafels - BBQ

en nog veel meer.



Samen genieten, midden in de natuur.�
Midden in het groen van de Brunssummerheide bent u van harte welkom 
voor een uitgebreid ontbijt, een smaakvolle lunch of een bourgondisch 
diner. Met verse ingrediënten, huisgemaakte specialiteiten en gerechten 
voor jong en oud maken we van ieder bezoek een ontspannen moment.

Al ruim 13 jaar ontvangen wij families, vakantiegangers en levensgenieters 
op een plek waar gezelligheid, kwaliteit en persoonlijke aandacht 
centraal staan. Ons team staat iedere dag met veel plezier voor u klaar 
om u te laten genieten van heerlijk eten, persoonlijke aandacht en de 
gastvrijheid waar De Uitvlucht om bekend staat.

Waar goed eten, gezelligheid en Limburgse gastvrijheid samenkomen.

Enkele belangrijke huisregels;

Honden zijn bij ons toegestaan tot aan het diner (17.00u), mits overige gasten 

hier geen overlast van ondervinden. Het is niet toegestaan zelf meegebrachte 

drankjes en/of etenswaren hier te nuttigen.

Wij serveren 1 rekening per tafel of groep ongeacht de grote hiervan, splitsen 

is helaas niet mogelijk. Bedankt voor uw begrip.

Heeft u een allergie of dieetwens? Laat het ons weten, wij helpen u graag.

Onze openingstijden:
Maandag en dinsdag		 gesloten
Woensdag t/m Zondag	 van 10.00 tot 21.00 uur.

www.deuitvlucht.nl info@deuitvlucht.nl



Ontbijt tot 12.00 uur

B R A S S E R I E

Ontbijt De Uitvlucht
hard broodje | desembrood | croissant | kipfilet | ham | kaas | ei naar 
keuze | div zoet beleg | jus d’orange | 1 kop koffie of thee naar keuze

Champagne ontbijt
Ontbijt Deluxe met een glas bottega prosecco
hard broodje | desembrood | croissant | kipfilet | ham | kaas | brie |
ei naar keuze | bacon | verse zalm | div zoet beleg | jus d’orange |
1 kop koffie of thee naar keuze

Wentelteefjes
zoet gebakken boterhammen met slagroom en poedersuiker

Breakfast bowl banaan & Chokotoff
Griekse yoghurt | vers banaan | granola | Chokotoff saus

14,50

23,-

Ontbijt Deluxe
hard broodje | desembrood | croissant | kipfilet | ham | kaas | brie |
ei naar keuze | bacon | verse zalm | div zoet beleg | jus d’orange |
1 kop koffie of thee

18,50

Kids ontbijt
broodje | croissant | kaas | ham | div zoet beleg | fruit stokje |
flesje drinken naar keuze

7,50

Breakfast bowl seizoensfruit
Griekse yoghurt | vers seizoens fruit | granola | honing

12,-

American pancakes
4 stuks dikke pannenkoekjes | chocolade saus | seizoens fruit | slagroom

12,-

7,50

12,-

Voor dekleintjes



Koffie en meer...

B R A S S E R I E

Koffie

Verwenkoffie

Special Roast
Koffie

Cappuccino

Koffie verkeerd

Espresso

Doppio Espresso

Espresso Macchiato

Latte macchiato

Flat white

Decafé

‘n smaakje erin? 
hazelnoot | caramel | vanille

Warme chocomel

Tipje slagroom

Ijskoffie

Grote koffie

Babyccino

Likeur | koffie | slagroom

Italian met amaretto

French met Grand Marnier

Irish met Jameson

Spanish met Licor43

Creamy met Baileys

Limburgs met Els

...wij onze eigen bonen (special 

roast) branden en onze koffie’s 

hierdoor een unieke smaak 

hebben?

Zowel een lungo als een 

espresso roast.

Bonen per zak van 500gr

3,20

3,80

4,-

3,20

4,20

3,80

4,20

4,30

0,30

0,95

4,20

0,95

5,95

5,95

1,-

8,50

9,50

Braziliaanse koffie staat bekend om zijn mildheid en een licht nootachtige 

smaak. Een melange met een mooie volle body en een wat romige, boterachtige 

smaak in de afdronk. Deze melange is met heel veel zorg samengesteld en geeft 

in alle soorten koffie’s een bijzondere beleving mee. Het is een koffie voor de 

liefhebber die kwaliteit weet te herkennen.

Wist u dat...



Koffie en meer...

B R A S S E R I E

Gebak

Warme appeltaart
met slagroom

5,95

Wafel Royal
warme wafel met slagroom
met warme kersen

6,50

 8,95

Limburgse vlaai
dagverse Limburgse vlaai van onze lokale bakker

Warme apfelstrudel
met vanille roomijs en slagroom

va. 4,75

8,50

Tip: een heerlijk zoet
dessert bij de koffie



High Tea - High Wine & Beer

B R A S S E R I E

De opmaak en hapjes variëren per seizoen

High Tea

High Tea Bruis
onbeperkt thee
soepje
mini- sandwiches
warme hapjes
cakejes, petit fours
bonbons, scone
en meer

High Tea Uitvlucht
Glaasje Bottega 
prosecco
onbeperkt thee
soepje
mini- sandwiches
amuses, warme 
hapjes
cakejes, petit fours

26,- p.p.
vanaf 2 pers.

29,- p.p.
vanaf 2 pers.

Thee

Arrangementen

Kop thee (div. smaken)

Kop verse muntthee

Kop verse gemberthee

Kids High Tea / High Wine & 

High Beer

Koffietafels / Lunches / 

Vergaderingen

Feestarrangementen / Buffetten

3,20

4,40

4,40

Vraag bij de bar
voor meer informatie



Dranken

B R A S S E R I E

Frisdranken Sapjes

Smoothies

Water

Coca Cola

Coca Cola zero

Fanta orange

Fanta orange zero

Fanta cassis

Sprite

Chaudfontaine blauw

Chaudfontaine rood

Rivella

Bliss Tonic

Bliss Bitter lemon

Bliss Ginger Ale

Lipton Ice Tea

Lipton Green Tea

Red Bull

Chocomel

Fristi

Fuze Tea Green Mango 
Chamomile

Jus d’Orange

Appelsap

Tomatensap

Verse Jus d’Orange

Appel blauwe bessensap

Appel kersensap

Appel gembersap

Appel limoen muntsap

Tropical
aardbei-banaan

Paradise
mango-aardbei

Sunset
framboos-aardbei

Fles tafelwater
0.75L | plat of bruis

3,40

3,40

3,40

3,40

3,40

3,40

3,40

3,40

3,60

3,60

3,60

3,60

3,60

3,60

4,70

3,60

3,60

3,60

3,70

3,70

3,70

4,80

4,80

4,80

4,80

4,80

6,95

6,95

6,95

8,-



Bieren

B R A S S E R I E

Van de tap

Alcoholvrije bieren

Onder de dop
Veltins 30CL / 50CL

La Chouffe

TIP; Wissel Tap Chouffe en 

La Trappe

Veltins 0%

Veltins Radler 0%

La Trappe Nillis / Epos

Liefmans fruitesse 0%

Weihenstephaner 
HefeWeisen 50cl

Mix van warme en koude 
hapjes | 3 bieren of wijnen 
naar keuze

La Trappe Wit

La Trappe Blond 

La Trappe Dubbel

La Trappe Bockbier

La Trappe Isid’or 

La Trappe Tripel 

La Trappe Quadrupel 

La Chouffe Blond 

Mc Chouffe 

Chouffe Bok

Cherry Chouffe

Duvel 

Duvel 666

Veltins Radler 

Bavaria Oud Bruin 

Liefmans fruitesse

Desperados

Corona 

Weihenstephaner 
HefeWeisen 50cl 

Grevensteiner

va. 4,-

6,30

4,95

4,95

6,10

5,50

7,20

32,-

6,-

6,-

6,-

6,50

6,40

6,40

6,70

6,30

6,50

6,80

6,80

6,80

6,80

4,95

4,95

5,50

6,-

6,-

7,20

5,50

Aanrader:
High Beer / High Wine



Wijnen & Champagne

B R A S S E R I E

Mousserende wijnen & Champagne 

Witte wijnen

Zoete witte wijnen

Champagne Auguste Lavoisier brut, Frankrijk
feest | zacht fris | droog | fruitig | veelzijdig | complex

Piersanti Verdicchio Dei Castelli Di Jesi DOC, Italië 
groen/gouden tinten | bloemen | amandelen | evenwichtig | licht

55,-

29,-6,50

Bottega Moscato ‘Il Vino Del Amore’, Italië
bloemen en fruit aroma | delicate smaak | licht zoet

Aurora Chardonnay, Frankrijk
perzik | tropisch | zijdezacht karakter

Albades Malvasia, Spanje
aroma’s van perzik/appel | rijk | goede intensiteit | soepel en fris

36,-

29,-

31,-

7,-

6,50

7,-

Castell Lord Cava Brut, Spanje
puur en fruitig | zacht en romig | delicate bubbel

Kaapmoed Chenin Blanc, W.O. Western Cape
stuivend | tropisch | sappig | hinten van tropisch fruit

Domaine du Touch, Côtes de Gascogne moëlleux
Frankrijk | tropisch |  zoete specialiteit | honing meloen | abrikoos

Bottega Vino dei Poeti, Prosecco, Italië     ook in 0%
fruitig | bloemig | exotisch fruit |harmonieus | verfrissend

El Meson, Verdejo, Spanje 
abrikozen en perzik | exotisch fruit | verfrissend | elegant

Corte Giara, Pinot Grigio, Italië 
peer en suikermeloen | krachtig en soepel | citrusvruchten

29,-

24,-

24,-

6,-

5,50

5,50

Fles

Fles

Fles

Glas

Glas

Glas

44,-

27,-

33,-

8,-

6,-

7,50



Meer wijnen

B R A S S E R I E

Rosé wijnen

Rode wijnen

Port

Les Vignerons Grenache Merlot rose, Frankrijk
kersenrode rosé | verfijning | aalbes | kersen | veelzijdig

Libbre, Primitivo, Italië
fruitige aroma’s | kruidige tonen | volle body

25,-

27,-

6,-

6,-

Corte Ottone Brindisi, Negroamaro, Italië 
groots | zachte nuances | kersen | toffee | kruiden | chocolade

Linton Park Café Red, Zuid Afrika
mokka | chocolade | complex | houttonen

Ramos Pinto Adriano Reserva Tawny
excellente kwaliteit | 7 jaar oud | rijk | rijp | vijgen | amandel

31,-

42,-

7,-

6,30

Libbre, Pinot Grigio Rosato, Italië 
rijpe fruit tonen | aardbei | grapefruit | uitmuntende frisheid

Les Pierres Dorees Cabernet Sauvignon, Frankrijk
granaatrood | rood fruit | kaneel | fijne tannine | kruidig

Ramos Pinto Adriano Reserva White
uniek | complex | witte port | hoog smaakgehalte | intens

Clarendelle Bordeaux Rosé
rijpe fruit tonen | aardbei | fris | balans | framboos

El Castilla, Syrah, Spanje 
groots | zachte nuances | kersen | toffee | kruiden | chocolade

Montgras Quattro red blend 
kersenjam | zwarte peper | zachte textuur | cassis

24,-

24,-

5,50

5,50

6,30

Fles

Fles

Glas

Glas

Glas

42,-

29,-

40,-

6,50



Sterke dranken

B R A S S E R I E

Sangria

Rum

Gin&Tonic
& Fever Tree

Vodka

Whiskey

Cognac
grote pitcher met vers fruit

Bacardi, diverse smaken 

Brugal

Gin Mare

Hendricks

Bombay Sapphire

Bols, Absolut

Belvedere, Grey Goose

Jack Daniels

Chivas

Glenlivet

Tullamore Dew

Maccallan

Glenfiddich 12y, 15y, 18y

& more…

Remy Martin

Hennessy

21,-

va. 6,50

va. ?

va. 6,50

va. 6,50

va. 8,50

Likeuren
Licor43

Cointreau

Bailey’s

Tia Maria

Amaretto

Grand Marnier

La Chouffe

Sambuca

Martini Bianco

Grappa

Malibu

Jonge Jenever

Jagermeister

Schrobbeler/ Els

va. 5,50



Sterke dranken

B R A S S E R I E

Mocktails
Mojito

Pornstar Martini

va. 8,50

Cocktails
Mojito
rum | munt | limoen

Cranberry Kiss
wodka | cranberrysap | Bols peach

Balon 43
Licor 43 | citoenssap | bruiswater

Cuba Libre
rum | cola | limoen

Jack’s Godfather
Jack Daniels | Amaretto | colah

Aperol Spritz
Aperol | bruiswater | prosecco

Pornstar Martini
Vodka | passievrucht | vanille | prosecco

Limoncello Spritz
Limoncello | prosecco | bruiswater | citroen

va. 10,-

Vraag bij de bar
voor meer informatie



Bij de borrel

B R A S S E R I E

of als
voorgerecht

Bij de borrel

Nacho’s Deluxe
cheddar | guacamole | salsa | crème fraîche | bosui | jalapeño

Old Amsterdam bitterballen
8 romige Old Amsterdam® kaasbitterballen |
geserveerd met een chili en mosterddip

10,50

10,95

Bourgondische bitterballen
 8 ambachtelijke Bourgondische rundvleesbitterballen |
geserveerd met mayonaise en mosterddip

Crispy garnalen
tempura garnalen | limoen mayonaise

9,95

11,50

Broodplankje
ambachtelijk brood | huisgemaakte kruidenboter | aioli |
olijven | tomatentapenade

Iberico ribfingers
low & slow gegaarde Iberico ribs | Licht pittige huismarinade |
bosui | pepertjes

Champignons de Uitvlucht
gebakken champignons in romige knoflook-kruidensaus
met krokant spek

Chicken bites
krokante kiphaasjes | pikante saus | bosui | sesam

9,50

13,50

10,50

10,95

*

*



Bij de borrel of als
voorgerecht

Om samen van te genieten

Onze borrelplanken

Pinsa Burrata
burrata | zongedroogde tomaat | rucola | aceto balsamico
met serranoham

Loaded Nacho’s
pikant gehakt | cheddar | guacamole | tomatensalsa |
crème fraîche | sla | bosui | jalapeño

Luxe Bitterganituur
kipnuggets | frikandellen | bami’s | nasi | bitterballen |
kaassouflé’s | gehaktballen | loempia’s | hete donders

13,50

+ 3,50

16,95

17,95

Pinsa Piccante
tomatensaus | mozzarella | pittige salami | rode ui |
jalapeño | honing | rucola

15,95

Bourgondische Plank
romige brie | spianata romana | coppa | castello danish blue |
Port Salut | olijven | Limburgse paté | ambachtelijk brood |
tapenades | noten | druiven

De Uitvlucht Proeverij
bourgondische bitterballen | iberico ribfingers |
crispy chicken bites | mini loempia’s | tempura garnalen |
serranoham | brie | belegen kaas | olijven | tapenades |
ambachtelijk brood | kruidenboter 

22,50

29,95

*

B R A S S E R I E

= onze signature dishes

Pinsa Romana 
Licht, luchtig en krokant. Onze Pinsa’s worden vers afgebakken en
rijk belegd met verse ingrediënten.

*



Ambachtelijke broodjes

Bourgondiër
twee bourgondische rundvleeskroketten |
rustiek desembrood | mosterd | frisse salade

Zalm
gerookte Zalm| sla| kruiden crème| tomaat| komkommer | limoen 
wasabi mayonaise

11,95

13,95

Gezond
jong belegen kaas | livar achterham | tomaat | komkommer | 
scharrelei | augurk | gemengde sla | huisgemaakte cocktailsaus

Mexican Beef
pittig gehakt | cheddar | ui | sla | tomaat | komkommer |
tacosaus | chilisaus

Bloedworst
livar bloedworst (seisoens product)

11,95

13,95

13,50

Club Kip
gegrilde kipfilet | bacon | ei | salade | huisgemaakte
cocktailsaus | verse parmezaanse kaas

De Uitvlucht
champignons in romige kruidensaus | krokant spek |
gegratineerde kaas | bieslook

Hete kip
kipfilet gebakken in chili | sla | tomaat | komkommer |
samurai saus | krokante uitjes

Smokey Rib
zacht gegaarde iberico ribs | pittige huigemaakte marinade |
sla | rauwkost | bosui | pepertjes

Carpaccio
rundercarpaccio | rucola | truffelcrème | Parmezaan |
pijnboompitten | zongedroogde tomaat

Brie
brie | vijgenjam | walnoot | rucola | tomaat | komkommer

14,75

12,95

13,95

13,95

13,95

12,95

*

*

*

10.00 - 16.00 uur

*



Lunch
Luxe tosti’s

Vers belegde wraps

De Uitvlucht
livar ham | jonge belegen kaas | champignons in romige
kruidensaus | krokant spek

Mexican
pikant gehakt | tacosaus | sla | cheddar | tomaat | rode ui | tortillachips

Caprese
verse mozzarella | tomaat | groene pesto | rucola

12,50

13,-

12,50

Hawai
jong Belegen kaas | livar ham | ananas | sausje naar keuze

Carpaccio
truffelmayo | zongedr. tomaat | parmezaanse kaas |
pijnboompitten | rucola

Maak er een menu van
met ambachtelijke friet en mayo

Brie Royale
brie| serranoham | walnoten | honing | rucola

11,50

13,50

+4

13,50

De Klassieker
jong Belegen kaas | livar ham | sausje naar keuze

Crispy Caesar
gegrilde kiphaasjes | parmezaanse kaas | sla |
caesardressing | krokante bacon

9,95

13,50

B R A S S E R I E

genieten van 10.00 uur tot 16.00 uur

geserveerd op rustiek desembrood en rijkelijk gegratineerd met jonge belegen kaas

*

*



Warme lunchgerechten
Eiergerechten

Uitsmijter De Uitvlucht
livar achterham | jonge belegen kaas | champignons in romige
kruidensaus | krokant spek | 3 scharreleieren

12-uurtje
klein kopje tomatensoep | 2 sneetjes ambachtelijk molenaarsbrood |
uitsmijter ham & kaas | bourgondische rundvleeskroket | mosterd

Vegetarisch 12-uurtje
klein kopje tomatensoep | 2 sneetjes ambachtelijk molenaarsbrood | 
uitsmijter kaas | 2 bospaddestoel kroketjes | mosterd 

15,95

15,95

16,50

Uitsmijter Klassiek
livar achterham | jonge belegen kaas | 3 scharreleieren
met gebakken spek

Boerenomelet
3 scharreleieren | krokant spek | jonge belegen kaas |
verse seizoensgroenten 

12,50

+ 2,50

15,95

B R A S S E R I E

bereid met scharreleieren en geserveerd op ambachtelijk molenaarsbrood

10.00 - 16.00 uur

*

Maak er een menu van
met ambachtelijke friet en mayo

+4

Liever een lunch combi?
Bekijk onze 2 gangen lunch

*onze signature dishes



Warme lunchgerechten
Huisgemaakte soepen

Burgers

Grootmoeders Tomatensoep
rijkgevulde tomatensoep | volgens grootmoeders recept

8,75

Soep van de Chef
vraag onze medewerkers naar de wisselende seizoenssoep

The Ranger
220 gram premium burger | brioche bun | huisgemaakte burgersaus |
sla | tomaat | rode ui

The Heavyweight
220 gram premium burger | brioche bun | cheddar | krokante bacon |
onion rings | spiegelei | huisgemaakte burgersaus | jalapeños | sla

The Outpost
220 gram premium burger | brioche bun | huisgemaakte burgersaus |
cheddar | krokante bacon | gebakken ui | augurk | sla | tomaat

Smokey BBQ
220 gram premium burger | brioche bun | cheddar | krokante bacon |
gebakken ui | BBQ-saus | sla

Campfire Heat
220 gram premium burger | brioche bun | cheddar | krokante bacon |
BBQ-saus | jalapeños | chipotle mayonaise | gebakken ui | sla

Franse Uiensoep
traditionele uiensoep | gegratineerd met jonge belegen kaas

18,-

23,-

21,-

19,50

22,-

8,95

B R A S S E R I E

geserveerd met ambachtelijk brood en kruidenboter

alle bereid met een 220 gram premium burger 
en geserveerd op een zachte brioche bun met 
verse friet, mayonaise en salade

Double bacon
Extra cheddar

+ 2,-
+ 1,50

10.00 - 16.00 uur

voor iedereen die gewoon een perfecte burger wil

voor de echte grote trek

voor liefhebbers van een beetje pit

onze signature burger*



Warme lunchgerechten
Pannenkoeken

Poffertjes
met poedersuiker en slagroom
met vanille ijs

8,95

10,95

Poffertjes Deluxe
met vanille ijs | Chocotoff-saus | slagroom

11,95

B R A S S E R I E

vers gebakken en bereid volgens traditioneel recept

10.00 - 16.00 uur

Vanille ijs

Slagroom

Nutella

Verse aardbeien (seizoen)

2,50

1,-

1,50

2,50

Zoet

Hartig

Naturel

Banaan & Nutella

Appel & Kaneel

Kinder Bueno

Ham & Kaas

Spek & Kaas

11,50

13,95

12,95

14,95

14,95

14,95

Extra topping?



Warme lunchgerechten
Flammkuchen

Warme lunchgerechten

Gerookte Zalm
crème fraiche | rode ui| groene asperges | rucola | dille |
honing-mosterd

Limburgse Kippenpastei
in een krokante bladerdeegpastei | verse friet | frisse salade 

De Boswachter
creme fraiche | champignons | spek | verse Parmezaanse kaas |
rucola | truffelmayo

Truffelravioli
verse ravioli gevuld met paddenstoelen | romige truffel-roomsaus | 
gebakken champignons | parmezaanse kaas | rucola

16,95

19,95

15,50

21,50

Spek & Prei
crème fraiche | krokant gebakken spek| prei| rode ui |
verse parmezaanse kaas | bieslook

Tex-Mex Taco Bowl
pittig gekruid rundergehakt | krokante taco’s | cheddar |
frisse salade | tacosaus | chilisaus | verse friet

Brie Deluxe
crème fraiche| serranoham| rode ui| appel| walnoot| honing

Oma’s Limburgs Stoofpannetje
langzaam gegaard rundvlees | volgens traditioneel Limburgs
recept | verse friet | frisse salade

14,95

19,95

15,95

23,50

B R A S S E R I E

Onze flammkuchen worden vers afgebakken en rijkelijk belegd.
Perfect als lunch of lichte avondmaaltijd.

10.00 - 16.00 uur

*

*



Lunch

B R A S S E R I E

genieten van 10.00 uur tot 16.00 uur

2 gangen Lunchmenu De Uitvlucht 18,95
Kies een huisgemaakte soep en één van onze favoriete lunchbroodjes.

Voorgerecht

Grootmoeders Tomatensoep

Soep van de Chef

Hoofdgerecht

Gezond

Hete Kip

De Uitvlucht

Carpaccio

Brie Deluxe

Gerookte Zalm

Kopje koffie,
cappuccino
of thee

+ 3,-

Lust u erna nog
een kopje koffie,

cappuccino of thee?

Maaltijdsalades

Gerookte Zalm
gerookte zalm | rode ui | gemengde salade | limoen-wasabi mayonaise

Spicy Scampi
warm gemarineerde scampi’s | gemengde salade |
rode ui | huisgemaakte chilidressing

19,95

19,50

Salade De Uitvlucht
gemengde salade | gebakken champignons |
krokant spek | huisgemaakte dressing

Crispy Caesar Chicken
krokante kiphaasjes | scharrelei | verse Parmezaanse kaas |
gebakken spek | croutons | caesardressing

17,95

18,95

*
geserveerd met ambachtelijk brood en huisgemaakte kruidenboter

*onze signature dishes



Uitvlucht keuze menu

B R A S S E R I E

3 gangen Keuzemenu De Uitvlucht 39,-
Stel zelf uw favoriete 3-gangenmenu samen uit onderstaande gerechten.

Voorgerechten
Grootmoeders Tomatensoep
rijkgevulde tomatensoep | volgens grootmoeders recept

Soep van de Chef
soep van het seizoen

Rundercarpaccio
truffelcrème | parmezaanse kaas | pijnboompitten |
zongedroogde tomaat | rucola

Champignons de Uitvlucht
gebakken champignons in romige knoflook-kruidensaus |
krokant spek

+ 2,50

Garnalenkroketten
ambachtelijke garnalenkroketten 2 stuks |
huisgemaakte tartaarsaus | frisse salade

+ 2,50

Bekijk verder
op de volgende pagina



Uitvlucht keuze menu

B R A S S E R I E

Op de Huid Gebakken Zalm
verse zalmfilet op de huid gebakken |
geserveerd met een romige witte wijn-dillesaus

Schnitzel de Uitvlucht
250 gr goudbruin gebakken schnitzel | gebakken champignons in 
romige knoflook-kruidensaus | krokant spek

Low & Slow Spare Ribs
langzaam gegaarde spareribs | huisgemarineerd in onze licht
pittige BBQ-marinade | knoflooksaus | BBQ-saus

Mixed Grill De Uitvlucht
royale selectie van onze grillfavorieten: malse varkenshaasmedaillon | 
schnitzel | sparerib | gegrilde kipspies | saus naar keuze

+ 4,-

onze huisfavoriet

Pasta Pollo
kipfilet | champignons | truffelroomsaus |
verse parmezaan | rucola

The Outpost
220 gram premium burger | brioche bun | huisgemaakte burgersaus |
cheddar | krokante bacon | gebakken ui | augurk | sla | tomaat

Truffelravioli
verse ravioli gevuld met paddenstoelen | romige truffel-roomsaus |
gebakken champignons | parmezaanse kaas | rucola

Hoofdgerechten

Bekijk verder
op de volgende pagina

3 gangen Keuzemenu De Uitvlucht 39,-
Stel zelf uw favoriete 3-gangenmenu samen uit onderstaande gerechten.



Uitvlucht keuze menu

B R A S S E R I E

3 gangen Keuzemenu De Uitvlucht 39,-
Stel zelf uw favoriete 3-gangenmenu samen uit onderstaande gerechten.

Zoete afsluiter

De perfecte afsluiting
Combineer uw dessert

met een van onze
koffiespecialiteiten

Dame Blanche de Uitvlucht
vanille roomijs | romige Chocotoff saus |
Bastogne crumble | slagroom

Chocolade Lava Cake
warme Lava cake | vanille roomijs | bastogne crumble | slagroom

Crème Brûlée du Chouffe
klassieke crème brûlée | La Chouffe likeur | speculoos-ijs

New York Cheesecake
rood fruit coulis | vers rood fruit | slagroom



Kids menu

Kinder Coupe de Bosvriendjes
2 bollen ijs met slagroom | kleurrijke sprinkels |
een leuke verrassing | geserveerd in een vrolijke kinderbeker

6,50

Kinder soepje
keuze uit onze huisgemaakte tomatensoep of soep van het moment 

Extra groentjes
bakje tomaat / komkommer / warme groentjes

Kinderbox de Uitvlucht
leuke kinderbox met sausjes, een leuke verrassing en een snoepje

4,95

2,95

10,95

B R A S S E R I E

Speciaal voor onze jongste gasten (t/m 10 jaar)

onze kleine avonturiers

Keuze uit

Mini Schnitzel

Frietfeest met frikandel of kroket

Snackpret met kipnuggets of bitterballen

Kinder spaghetti bolognese

Kleintje pizza margherita / Hawaii

Kinder pannenkoek met toppings

Maak je menu compleet!
Kinder Coupe voor slechts
4,95 bij ieder kindermenu



Diner - voorgerechten

Rundercarpaccio
truffelcrème | parmezaanse kaas | pijnboompitten |
zongedroogde tomaat | rucola

Scampi’s al Aliolo
gebakken scampi’s in knoflook en huisgemaakte kruidenboter

Champignons de Uitvlucht
gebakken champignons in romige knoflook-kruidensaus |
krokant spek

Iberico Ribfingers
low & slow gegaarde iberico ribs | licht pittige huismarinade
| bosui | pepertjes

15,-

14,95

10,50

13,50

Broodplankje
ambachtelijk brood | huisgemaakte kruidenboter | aioli |
olijven | tomatentapenade

Garnalenkroketten
ambachtelijke garnalenkroketten 2 stuks |
huisgemaakte tartaarsaus | frisse salade

Nacho’s Deluxe
cheddar | guacamole | salsa | crème fraîche | bosui | jalapeño

Burrata
burrata | tomaat | balsamico | basilucum olie | toast

9,50

14,95

10,50

13,95

B R A S S E R I E

*

*

*

Aanrader:
3 gangen diner voor 39,-

vanaf 16.30 uur



Diner - voorgerechten

B R A S S E R I E

Huisgemaakte soepen

Grootmoeders Tomatensoep
rijkgevulde tomatensoep | volgens grootmoeders recept

8,75

Soep van de Chef
vraag onze medewerkers naar de wisselende seizoenssoep

Franse Uiensoep
traditionele uiensoep | gegratineerd met jonge belegen kaas

8,95

geserveerd met ambachtelijk brood en kruidenboter

Om samen van te genieten

Pinsa Burrata
burrata | zongedroogde tomaat | rucola | aceto balsamico
met serranoham

13,50

+ 3,50

Pinsa Piccante
tomatensaus | mozzarella | pittige salami | rode ui |
jalapeño | honing | rucola

15,95

Loaded Nacho’s
pikant gehakt | cheddar | guacamole | tomatensalsa |
crème fraîche | sla | bosui | jalapeño

16,95

Bourgondische Plank
romige brie | spianata romana | coppa | castello danish blue |
Port Salut | olijven | Limburgse paté | ambachtelijk brood |
tapenades | noten | druiven

De Uitvlucht Proeverij
bourgondische bitterballen | iberico ribfingers |
crispy chicken bites | mini loempia’s | tempura garnalen |
serranoham | brie | belegen kaas | olijven | tapenades |
ambachtelijk brood | kruidenboter 

22,50

29,95*

vanaf 16.30 uur



Diner - hoofdgerechten
Burgers

The Ranger
220 gram premium burger | brioche bun | huisgemaakte burgersaus |
sla | tomaat | rode ui

The Heavyweight
220 gram premium burger | brioche bun | cheddar | krokante bacon |
onion rings | spiegelei | huisgemaakte burgersaus | jalapeños | sla

The Outpost
220 gram premium burger | brioche bun | huisgemaakte burgersaus |
cheddar | krokante bacon | gebakken ui | augurk | sla | tomaat

Smokey BBQ
220 gram premium burger | brioche bun | cheddar | krokante bacon |
gebakken ui | BBQ-saus | sla

Campfire Heat
220 gram premium burger | brioche bun | cheddar | krokante bacon |
BBQ-saus | jalapeños | chipotle mayonaise | gebakken ui | sla

18,-

23,-

21,-

19,50

22,-

B R A S S E R I E

alle bereid met een 220 gram premium burger 
en geserveerd op een zachte brioche bun met 
verse friet, mayonaise en salade

Double bacon
Extra cheddar

+ 2,-
+ 1,50

voor iedereen die gewoon een perfecte burger wil

voor de echte grote trek

voor liefhebbers van een beetje pit

onze signature burger*

Aanrader:
3 gangen diner voor 38,-

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met ambachtelijke friet,
seizoensgroenten en mayonaise. Extra garnituren kunt u bij uw
gastheer/gastvrouw bestellen.

*onze signature dishes

vanaf 16.30 uur



Diner - hoofdgerechten

Oosterse Sate van Varkenshaas
gemarineerde varkenshaassaté | romige satésaus |
krokante uitjes | kroepoek

Gegrilde Ierse Biefstuk
200gr malse Ierse biefstuk van de grill | keuze uit peper- , 
champignon- of stroganoffsaus | huisgemaakte saus naar keuze

Wiener Schnitzel
250gr Goudbruin gebakken schnitzel van varkensvlees | keuze uit peper- , 
champignon- of stroganoffsaus | huisgemaakte saus naar keuze

Varkenshaasmedaillons van de Grill
malse varkenshaasmedaillons van de grill | afgewerkt met een 
romige saus naar keuze

25,95

28,50

23,95

27,95

Oma’s Limburgs Stoofpannetje
langzaam gegaard rundvlees volgens traditioneel
Limburgs familierecept

Schnitzel de Uitvlucht
250 gr goudbruin gebakken schnitzel | gebakken champignons in 
romige knoflook-kruidensaus | krokant spek

Low & Slow Spare Ribs
langzaam gegaarde spareribs | huisgemarineerd in onze licht
pittige BBQ-marinade | knoflooksaus | BBQ-saus

Mixed Grill De Uitvlucht
royale selectie van onze grillfavorieten: malse varkenshaasmedaillon | 
schnitzel | sparerib | gegrilde kipspies | saus naar keuze

Gegrilde Ribeye
smaakvolle ribeye van de grill met chimichurri 

22,95

25,95

28,50

33,95

33,95

B R A S S E R I E

*

*

Vlees

onze huisfavoriet

vanaf 16.30 uur

Huisgemaakte saus keuze; champignon-roomsaus,
peper-roomsaus of stroganoff-saus



Diner - hoofdgerechten

Vegan Kip Burger
100% plantaardige burger op een brioche bun | sla |
tomaat | augurk | rode ui | vegan burgersaus

Op de Huid Gebakken Zalm
verse zalmfilet op de huid gebakken | romige witte wijn-dillesaus

Scampi’s Piri Piri
scampi’s gebakken in pikante saus en mediterraanse kruiden

21,95

26,95

26,95

Vegan Taco’s
taco schelpen rijkelijke gevuld met gebakken seizoensgroenten | 
avocado dip | gekruide aardappeltjes | walnoot

Gegrilde Zeebaars
malse zeebaarsfilet | crumble van tomaat | basilicumolie | antiboise

Truffelravioli
verse ravioli gevuld met paddenstoelen | romige truffel-roomsaus |
gebakken champignons | parmezaanse kaas | rucola

Krokant Gebakken Kabeljauw
malse kabeljauwfilet met een krokante kruidenkorst |
romige Hollandaisesaus 

Surf & Turf
malse Ierse biefstuk gecombineerd met een spies van gegrilde 
pikante scampi’s | kruidenboter | saus naar keuze

19,95

28,50

22,95

28,50

33,50

B R A S S E R I E

Vegan

Vis

*

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met ambachtelijke
friet, seizoensgroenten en mayonaise. Extra garnituren kunt
u bij uw gastheer/gastvrouw bestellen.

vanaf 16.30 uur



Diner - hoofdgerechten
Maaltijdsalades

Gerookte Zalm
gerookte zalm | rode ui | gemengde salade | limoen-wasabi mayonaise

Spicy Scampi
warm gemarineerde scampi’s | gemengde salade |
rode ui | huisgemaakte chilidressing

19,95

19,50

Salade De Uitvlucht
gemengde salade | gebakken champignons |
krokant spek | huisgemaakte dressing

Crispy Caesar Chicken
krokante kiphaasjes | scharrelei | verse Parmezaanse kaas |
gebakken spek | croutons | caesardressing

17,95

18,95*

geserveerd met ambachtelijk brood en huisgemaakte kruidenboter

Flammkuchen

Gerookte Zalm
crème fraiche | rode ui| groene asperges | rucola | dille |
honing-mosterd

De Boswachter
creme fraiche | champignons | spek | verse Parmezaanse kaas |
rucola | truffelmayo

16,95

15,50

Spek & Prei
crème fraiche | krokant gebakken spek| prei| rode ui |
verse parmezaanse kaas | bieslook

Brie Deluxe
crème fraiche| serranoham| rode ui| appel| walnoot| honing

14,95

15,95

Onze flammkuchen worden vers afgebakken en rijkelijk belegd.

*

B R A S S E R I E

*onze signature dishes

vanaf 16.30 uur



Diner - hoofdgerechten
Bijgerechten

Vers belegde pizza’s

Pizza Taco
tomatensaus | mozzarella | pittig gekruid gehakt |
ijsbergsla | tacosaus | chilisaus

Pizza Burrata
tomatensaus | burrata | parmaham | tomaat | rucola |
basilicum | pesto | balsamico 

17,95

18,95

Pizza Salami Picante
tomatensaus | jong belegen kaas | pittige salami | oregano

Pizza Hawaii
tomatensaus | mozzarella | jong belegen kaas | livar ham |
ananas | oregano 

16,95

16,95

rijk belegd met de lekkerste ingrediënten

B R A S S E R I E

Ambachtelijke friet

Truffelfriet
zoete aardappelfriet | truffelmayonaise | parmezaanse kaas | bosui

Gebakken aardappeltjes

Zoete aardappelfriet

Gebakken champignons

Warme Seizoensgroenten

Huisgemaakte appelmoes

Portie warme saus

Portie koude saus

4,50

7,50

4,95

5,50

4,50

3,95

3,95

3,95

1,25

Aanrader!

vanaf 16.30 uur



Diner - hoofdgerechten
Pasta

Pasta Aglio e Olio met Scampi’s
gebakken scampi’s | knoflook | Spaanse peper |
olijfolie | peterselie

Steak Tartufo
gegrilde Ierse biefstuk | champignons | truffelroom |
parmezaanse kaas | rucola 

Pasta Pollo
kipfilet | champignons | truffelroomsaus |
verse parmezaan | rucola

22,50

24,95

22,95

Pasta Bolognese
traditionele bolognesesaus | parmezaanse kaas

Pasta Zalm
op de huid gebakken zalm | romige witte wijn-dillesaus | 
parmezaanse kaas | rucola

Pasta Burrata
romige burrata | huisgemaakte napolitana | basilicum |
rucola | verse parmezaanse kaas

Truffelravioli
verse ravioli gevuld met paddenstoelen | romige truffel-roomsaus |
gebakken champignons | parmezaanse kaas | rucola

16,50

23,95

17,95

22,95

Vers bereide pastagerechten met authentieke smaken en dagverse ingrediënten.
Keuze uit spaghetti of fusilli. Liever glutenvrij? Vraag gerust naar de mogelijkheden.

B R A S S E R I E

ook glutenvrije pasta’s

vanaf 16.30 uur



Desserts

Dame Blanche de Uitvlucht
vanille roomijs | romige Chocotoff saus |
Bastogne crumble | slagroom

Chocolade Lava Cake
warme Lava cake | vanille roomijs | bastogne crumble | slagroom

Wafel Royal
warme wafel | warme amarena kersen | vanille roomijs | slagroom
lekkere bol roomijs erbij 

Zomerkoninkje (seizoen)
vanille roomijs | aardbeien | aardbeiensaus | slagroom

Warme Appeltaart
met slagroom
lekkere bol roomijs erbij

9,50

9,95

8,95

+ 2,-

9,95

5,95

+ 2,-

Crème Brûlée du Chouffe
klassieke crème brûlée | La Chouffe likeur | speculoos-ijs

New York Cheesecake
rood fruit coulis | vers rood fruit | slagroom

Warme Apfelstrudel
vers uit de oven | vanille roomijs| vanille saus | slagroom

Banana Split
banaan | vanille roomijs | chocoladesaus | slagroom | krokante nootjes

Limburgse Vlaai
dagverse Limburgse vlaai van onze lokale bakker

9,95

9,50

7,95

10,95

va. 4,75

Van warme klassiekers tot heerlijke ijscoupes… er is altijd ruimte voor een dessert.

*

*

zoete afsluiter

De perfecte afsluiting: Maak uw dessert compleet met 
een heerlijke koffie of een van onze koffiespecialiteiten

Vraag onze bediening
naar de mogelijkheden



Bedankt voor uw bezoek aan De Uitvlucht.
Wij hopen dat u heeft genoten en zien u graag snel weer terug!



Chef’s Selectie

B R A S S E R I E

Ons keukenteam blijft vernieuwen. Op deze pagina vindt u gerechten die
misschien binnenkort een vaste plek op onze menukaart verdienen.
Uw mening waarderen wij enorm!

Ontbijt

Drinken

Lunch

Breakfast Bun
croissant bun | kruidenroomkaas | omelet | cheddar |
bacon | sriracha-mayonaise

Strawberry Matcha
romige iced matcha latte met aardbeienpuree | geserveerd met 
ijsblokjes | fris, zacht en verrassend lekker

Bagel Zalm
gerookte zalm | kruidenroomkaas | avocado | dille | rode ui | 
komkommer | wasabi mayonaise | rucola

10,95

6,95

14,50

Avocado Smash
desembrood | smashed avocado | gepocheerd ei |
cherrytomaat | feta | dukkah | basilicumolie

14,95

Caesar Chicken Deluxe
ambachtelijke stokbroodje | krokante kiphaasjes | romaine sla |
parmezaanse kaas | krokant spek | gekookt ei | caesar dressing

14,95



Chef’s Selectie

B R A S S E R I E

Ons keukenteam blijft vernieuwen. Op deze pagina vindt u gerechten die
misschien binnenkort een vaste plek op onze menukaart verdienen.
Uw mening waarderen wij enorm!

Diner - hoofdgerechten

Desserts

Thaise Groene Curry
romige groene curry | gegrilde kip | knapperige groenten |
kokosmelk | jasmijnrijst 

Warme Cookie Dough
vers afgebakken chocolate chip cookie dough | vanille roomijs |
karamelsaus | slagroom

24,95

9,95

Affogato de Uitvlucht
vanille roomijs | overgoten met een verse dubbele espresso |
Bastogne crumble puur 

6,95

Diner - voorgerechten
Tonijn Tataki
kort geschroeide tonijn | wakame | sesam | wasabimayonaise
| krokante uitjes

15,95

Bietencarpaccio
dun gesneden rode biet | romige geitenkaas | walnoten |
rucola | balsamicostroop | basilicumolie

13,50


